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LA MORA
Merlot Maremma Toscana DOC
2022

Note di vendemmia: I'annata 2022 ha visto un
germogliamento leggermente in ritardo causato da un
inverno freddo, seguito, pero, da una primavera con
temperature sopra la media, che ha permesso di
riallineare i tempi di vegetazione.

L'estate, calda e secca, ha portato piogge alla fine di
agosto, garantendo cosi un’'ottimale maturazione dei

grappoli.

Note di degustazione: La Mora Merlot di Maremma ha
tutte le caratteristiche del vitigno e del territorio in cui
nasce, rosso porpora intenso, vivo e carico. Il varietale
emerge, bilanciato da una complessita di frutto. I
tannini fini e vellutati donano morbidezza.

Abbinamenti consigliati: si abbina a primi piatti saporiti,
carni rosse e bianche alla griglia o arrosto, salumi e
formaggi di media stagionatura

Temperatura di servizio consigliata: 18°
Gradazione alcolica: 13% vol.
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