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VISITA SU PRENOTAZIONE

PRODUZIONE ANNUA 7.2000000 bottiglie
ETTARI VITATI 292.00
VITICOLTURA Convenzionale

La fammiglia Cecchi ha dimostrato negli ultimi
anni di saper conugare una produzione
sterminata di bottighe con il rispetto della
gualitd. Radici pit che centenaria non han-
no impedito a Cesare e Andrea Cecchi di
operare scelte coraggiose & di definire uno
stile aziendale, che pur nella vastita della
geografia rappresentata, sia il pid possibile
fedele interprete dei territon di provenenza.
Tutto clb, unito a un continuo lavoro di fcer-
ca e di miglioramento, pone I'azienda ai ver-
tici della viticoltura italiana, come dmostra il
primo Tre Bicchiar aziendale.

| Chianti Classico Riserva di Famigha '06 &
fedele espressione dal terrtorio o provenien-
za. Allolfatto si apre su toni floreal diviola, per
prosaguire con note di frutta rossa e manta.
Cormispondente al palato, dove la sensaziona
tannica trova equilibrio nella matena succosa
e persistente, Di straordinaria qualita il Coevo
'06, nuovo progetto che uniscs 1| sangiovese
chiantigiano al cabemet marammano. Pro-
gressione impressionate per un ving moder-
no e di grande intensita gustativa. Tre Bic-
chier, A confermare la bonta del lavoro svolto
su tutta la produzione & il Chianti Classico Vil-
la Cema "07, dall'olfatto floreale e speziato per
un gusto saporito e scomevole. Vino appa-
gants & placavole,
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Continua il suo percorso di crescita I'azien-
da della famiglia Cecchi. Quest'anno c'e da
registrare un'ottima versione di Montefalco
Sagrantino Uno di Nove '06 che ha profumi
di piccali frutti e timbro tostato, palato cormn-
patto, preciso e profondo. Un gradino pil in
basso il Montefalco Rosso '07.
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